Projekt „Działać ekologicznie – przedsięwzięcia w celu intensyfikacji transgranicznej współpracy 

przy rozbudowie przetwórstwa regionalnego i sprzedaży produktów ekologicznych”
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Wizyta studyjna
„Przetwórstwo ekologiczne na pograniczu dolnośląsko-saksońskim“ 
w ramach projektu „Działać ekologicznie“
poniedziałek, 30.01.2012 i wtorek, 31.01.2012

PROGRAM
	Regionalne specjalności ekologiczne uzyskują na rynku żywności coraz większe znaczenie! 

Dwudniowa wycieczka do gospodarstw ekologicznych zajmujących się przetwórstwem umożliwi uczestnikom poznanie pionierskich i innowacyjnych gospodarstw, które zajmują się przetwórstwem ekologicznych produktów żywnościowych w przygranicznej części Saksonii. Na Dolnym Śląsku odwiedzone zostaną gospodarstwa ekologiczne, prowadzące bądź planujące działalność w zakresie przetwórstwa ekologicznego. Przekazane zostaną informacje nt. funkcjonowania przetwórstwa produktów ekologicznych w regionie oraz umożliwiona zostanie wymiana doświadczeń. W ramach wizyty istnieje dla uczestników możliwość nawiązania kontaktów z potencjalnymi partnerami biznesowymi, wymiany doświadczeń oraz oceny szans własnego gospodarstwa.
W trakcie wizyty zapewniony jest udział tłumacza (polsko-niemieckiego). Uczestnictwo w wydarzeniu jest dla wszystkich bezpłatne. Uczestnicy ponoszą jednak samodzielnie koszty związane z noclegiem i wyżywieniem. Możliwy jest także udział  w wybranym dniu programu.

Do udziału zapraszamy: przetwórców produktów żywnościowych, rolników, osoby zainteresowane tematem przetwórstwa ekologicznych produktów żywnościowych, studentów, doradców z branży produktów żywnościowych oraz przedstawicieli instytucji i organizacji. 

Poniedziałek, 30 stycznia 2012 - Saksonia

	09.00 
	Spotkanie i wyjazd
Główny dworzec kolejowy (Hauptbahnhof) w Görlitz 02826 (przed budynkiem dworca),
powitanie w autobusie i prezentacja projektu.
Ute Baumbach, Gäa-Landesverband Sachsen, Drezno; www.gaea.de

	09.30 – 11.00 
	Gut Krauscha, Neißeaue

Produkcja konserw mięsnych z wieprzowiny i drobiu, soki owocowe oraz wyroby spirytusowe
 (Hauptstr. 6, Neißeaue OT. Klein Krauscha)


	11.30 – 13.15 
	Lausitzbrot – ekologiczny chleb, z pieca opalanego drewnem, z serca Europy 
Zwiedzanie największej w Saksonii piekarni ekologicznej z piecem chlebowym
(Spreehammer 27, 02929 Rothenburg)

w tym obiad (koszt  5 € za osobę) 

	13.30-15.00 
	Rothenburger Marktfrisch Verarbeitungs- und Handelsgesellschaft mbH

Przetwórstwo owoców oraz warzyw oraz sprzedaż hurtowa owoców 
(Drahnsfelder Straße 7, 02929 Rothenburg)


	16.00 – 17.00  
	Bio-Fleischerei Mörl

Produkcja ekologicznych wędlin i wyrobów mięsnych, sprzedaż bezpośrednia
(Forsthausweg 7, 02633 Diehmen)

	18.00 
	Powrót do Görlitz

	po godz. 18.00
	Dla zainteresowanych osób:

Wspólna kolacja oraz spotkanie po kolacji – wykład i dyskusja nt. przetwórstwa ekologicznych produktów żywnościowych (temat: wymagania dot. przetwórstwa ekologicznego, Ute Baumbach, Gäa e.V. Landesverband Sachsen).
Prezentacja produktów i pomysłów przez uczestników 
Miejsce: Pensjonat - Restauracja "Kaprys": 

ul. Lubańska 18a, Zgorzelec ;  

http://www.restauracja-kaprys.pl/
Koszty: kolacja ok. 45,00 zł (10 €)  za osobę – uczestnicy ponoszą koszty samodzielnie.  
Opcjonalnie nocleg: możliwość noclegu w ww. miejscu w pokoju dwuosobowym: ok. 80,00 zł / 1 osoba - nocleg ze śniadaniem; w pokoju jednoosobowym: ok. 115,00 zł / 1 osoba – nocleg ze śniadaniem. 

Rezerwacje są możliwe pod numerem: 075 64 80 435  lub  600313360; oraz także e-mailem: restauracja_kaprys@wp.pl
lub nocleg w pobliskim hotelu „Pensjonat Miejski” http://www.pensjonat-miejski.pl/ (ok. 129,00 zł / 1 osoba – nocleg ze śniadaniem w pokoju jednoosobowym). 


Wskazówka!  Prosimy o samodzielną rezerwację pokojów w ww. hotelach przez zainteresowane osoby. Podczas rezerwacji należy powołać się na wstępne zamówienie miejsc w hotelach przez głównego organizatora: Gäa e.V.
Wtorek, 31 stycznia 2012 – Dolny Śląsk
	Godz. 08.45 
	Wyjazd z Pensjonatu „Kaprys“ uczestników, którzy korzystali z noclegu 

	9.00
	Spotkanie i przejazd do Wrzeszczyna 
59-900 Zgorzelec (PL) – przy Banku Zachodnim, obok przejścia granicznego

	10.30 – 12.30 
	Gospodarstwo ekologiczne „Kowalowe Skały“

Eko-agroturystyka, hodowla owiec i kóz, produkty m.in.: 
- wełna owcza (kołdry wełniane, ręcznie wykonane wyroby z filcu), 

- wyroby wędliniarskie

- wyprawiana skóra owcza

 (Wrzeszczyn koło Jeleniej Góry)

	12.30  - 13:15
	Obiad w gospodarstwie „Kowalowe Skały“

(Koszt ok.  5 € / 20,00 zł za osobę)

	13.15- 14:15 
	Koncepcja działania gospodarstwa ekologicznego „Kozia Łąka” w Łomnicy 
Prezentacja koncepcji gospodarstwa. 
60 kóz, produkcja „Łomnickiego sera koziego”, sprzedaż bezpośrednia mleka i sera koziego.

	15.00 – 16:30
	Gospodarstwo ekologiczne „Serce“

Produkcja orkiszu (2,5 ha) i przetwórstwo 
(Radzimowice koło Bolkowa)

	Ok. 18.00
	Powrót do Zgorzelca i zakończenie.


	Uczestnicy w zgłoszeniu udziału  mogą określić obszary swoich działań / zainteresowań oraz pytania. Podczas wieczornego spotkania w dn. 30.01.2012 jest możliwe zaprezentowanie przez uczestników swoich własnych produktów oraz planów. 

	Zgłoszenia prosimy przesyłać do Stowarzyszenia „Pogranicze” do 25 stycznia 2012 r. przy wykorzystaniu załączonego formularza na adres: gula@pogranicze-csb.home.pl
lub faksem / telefonicznie na numer 75 721 50 77. 
Osoba do kontaktów: Magdalena Guła
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